
 
 

 
Menù di Pasqua 2019 

Easter Menù 2019 
 

Panificazioni fatte a mano con olio e burro speziati 
Home-made breads with spiced oil and butter 

*** 
Uovo marinato, liquirizia, asparagi, fave di cacao e schiuma di Parmigiano 

Marinated egg, liquorice, asparagus, cocoa beans and Parmesan foam 

*** 

Ravioli del Plin ripieni di capriolo, Gorgonzola piccante, mirtilli e polvere di caffè 
Ravioli stuffed with venison, spicy Gorgonzola cheese, blueberry and coffee powder 

*** 
Agnello in crosta di erbe, cipollotto caramellato, riduzione di prugne 

Lamb in herbs crust, caramelized spring onion, plum riduction 

*** 
Pera al vino rosso, cioccolato e nocciola 

Red wine flavored pear, chocolate and hazelnut 

*** 
Friandises 

 
 
 

 

€ 95,00 a persona, acqua e caffè inclusi 
€ 95,00 per person, water and coffee included 

€ 130,00 a persona con Tartufo Nero, acqua e caffè inclusi 
€ 130,00 pp with Black Truffle, water and coffee included 

 

Prenotazione richiesta - Booking request 

 

Savini Tartufi Truffle Restaurant Firenze 
NH Collection Porta Rossa - Via Porta Rossa 19, Firenze 

Tel: 055 - 3995913 Email: risto.fi@truffleenjoy.it 


